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L'olivo, segno di rigenerazione e pace, disegna
queste colline insieme ai vigneti.

Qui Frantoio, Moraiolo, Leccino e Correggiolo si
uniscono per creare un paesaggio unico come il
sapore dell olio che si estrae dai loro frutti.

Le olive sono raccolte a mano da Ottobre a
Novembre e lavorate con perizia tutta artigianale
dal frantoiano che armonizza due diverse selezioni
di olio.
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olio extraverqing
Ofio di ofiva di categoria superiore avergine
ottenuto direttamente dalle olive ¢ unicamente
‘mediante procedimenti meccanici
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Extra Virgin Olive Oil - Superior category o!
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by mechanical means.
Prodotto ed imbotighato da Produced and bottied by
Fattoria i Cinciano .. - oc Cinciano,2 - 53036 Poggibonsi5) Itall
winw.cindano.t
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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

Contenutol Netcontens litri €
Prodotto in Italia/Prodtuct in ftaly

0,50t e
Da consumars entol Bestbefore e o denominazione di origine profetta
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Ricco di note vegetali, fresco, intenso e robusto,
piccante con un po’ di amaro sul finale.
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