
ANTIPASTI

Brisè, ricotta, olive e pomodori secchi
Crostatina di brisè salata, ricotta infornata, olive

con battuta di capperi e pomodori secchi

Mais, zucca e pancetta
Sformatino caldo di polenta,

purea di zucca arrostita e pancetta croccante

Manzo, pecorino e lenticchie
Carpaccio di manzo, insalata di lenticchie aromatiche

e crema di pecorino

Suino grigio, melette e finocchio
Prosciutto di Suino Grigio 24.30 mesi

pan brioche alle mele e finocchietto selvatico

PRIMI PIATTI

Pasta e fagioli
Zuppa di fagioli Toscani con mezzemaniche al rosmarino

Risotto alla carbonara
Carnaroli mantecato all’extra vergine di Cinciano alla carbonara

Pasta fresca, porchetta e pane
Cappellacci di grano ‘Senatore Cappelli Biologica’

ripieni di porchetta con briciole di pane bruscato

Semola, cavolo, burrata ed acciughe
Spaghetti artigianali ‘Martelli’ con cavoli saltati,

crema di burrata ed acciughe



SECONDI

Baccalà, patate e zafferano
Trancio di baccalà stufato

con patate e pistilli di zafferano

Foie Gras, cipolla e frutta secca
Scaloppa di foie gras arrostita,

cipolla sotto la cenere gratinata alla frutta secca

Faraona, scarola e pecorino
Faraona in umido, con scarola, olive

e pizza al pecorino con patè

Cacciagione, cavolo nero e senape
Hamburger’s rosè di cacciagione, cavolo nero e senape

DOLCI

“Pic Nic”
Crema morbida alle nocciole con grissini

Pistacchio e mandorle
Mousse di pistacchio, biscotto morbido e gelato al latte di mandorla

Vin Santo e Cantucci
Creme brulè al nostro Vin Santo con gelato ai cantucci

Cioccolato bianco, Sangiovese e anice stellato
Tortino caldo al cioccolato bianco,

cuore d’uva e gelato all’anice stellato



DEGUSTA CINCIANO

Brisè, ricotta, olive e pomodori secchi

Crostatina di brisè salata, ricotta infornata, olive

con battuta di capperi e pomodori secchi

Risotto alla carbonara

Carnaroli mantecato all’extra vergine di Cinciano alla carbonara

Cacciagione, cavolo nero e mostarda

Hamburger rosè di cacciagione, cavolo nero e senape

Vin Santo e cantucci

Creme Brulé al nostro Vin Santo con gelato ai cantucci


