({n desiderio realizzato
Osteria
Uno (no Due Sei

Tt 2 6

Vino, olio e tuttii Prodotti che laterra di Cinciano generae Producq
sono oggj tradotti in Piat‘ci contcmporanei, dal carattere unico.
Alber’co e Sara
riescono a coniugare il gusto del buono con Parte e la tradizione

che contraclc]istingue la [Tattoria di (inciano.

Quanto si propone
Al OSTEKRIA 126,

e qualcosa chevaal dila dei Piaceri della tavola.
Si vuol dar corpo ad un emozione comPlessa da descrivere,
ma che Prende vita appena accolti con semplice c]eganza dalla nostra
Giioia
e ci si accomoda alla nostra tavola, in una cornice magjca com’e que”a

della [Fattoria di Cinciano.



‘Uno(Uno Due Seic

Cucina T radizionale

Con temlooranea

Mettiamo sempre amore ¢ Passione in que”o che facciamo ogni giorno
SClczioniamo Pcrsonalmcnte Prodotti Frcschi, difiliera e bio!ogici,
Por’ciamo avanti il Pensiero e la nostra filosofia di cucina sana.
| anostra espericnza Promcessionale ciha portato ad utilizzare
nuove tecniche di cottura e conservazione per preservare ed esaltare

le caratteristiche organolettiche di un Prodotto sano e genuino.

In conformita con quanto Previsto dal Reg. CIFF 11692011,
la informiamo che nei Piatti del nostro ment
Potrebbero essere Presenti tutts gli a”ergeni.

| ainvitiamo pertanto, prima di fare il suo ordine a comunicarci eventuali

a”ergie o intolleranze

al fine di risPonc{ere al meglio alle sue esigenzc

|k disponibile) su sua richiesta,

Pelenco dei Piat‘ci con relativi a”ergeni contenuts



MENU BAMDBINI

[ aFasta Artigianalc
AH’extravergine di Cinciano € 6.00
Al Pomodoro € 10.00
Al rag di Chianina €12.00

| acarne| ocale
Hamburger di Manzo €14.00
con Patate
Hamburger di Po”o € 14.00

con Patate

Ge]ato crema e cioccolato €5.00

Mcnu 3 Portatc
€ 25.00



MENCU DEGUSTAZIONE

Burrata, Fagiolini e noccioline
Burrata affumicata

f:agio]ini ad insalata e noccioline

Pennette, Pfsc"i, bufala e Porchctta
FPennette artigiana]i di grano Cappc”i) crema di Pise”i,
bufala stracciata e Porchetta del Cascntino

Vin Santo e Cantucci
(Creme brulé¢ al Vin Santo di Cinciano,

con il nostro ge!ato al cantucci

€ 30.00

MENU DEGUSTAZIONE

Baccalé, Pomodoro, melone e lime
Cruc{o di Baccalé con Panzane”a di Pomodoro,

melone e lime

Carnaroli, Pomodoro e Parmigiano
Risotto mantecato all’ E_\/O di Cinciano, con Pomodoro
Bio dellitorale T oscano, e fonduta al Parmigiano reggiano

Maialc, grcmolada e patate

acliata di maiale del casentino con gremolada ed insalata di patate
T ag g P

Yogurt, mango e manclorlc

Scmhcrcdc{o allo yogurt, salsa al mango e croccante alle mandorle

€ 38.00

Su richiesta la variazione \/cgctariana e Glutcn Free

chustazionc dei vini di Cinciano in Abbinamento
€ 12.00

| adivisione del Menu degustazione per uno o pitt componenti del tavolo,

ha un supplemento di € 20.00 per persona o € 6.00 per ogni singola portata




“| CLASSICI

| Salumi
Artigianali e di Suino Grigio
€ 12,00

“| a Fiorentina®
Servita con le nostre patate
al sale grosso e rosmarino

€ 45.00 kg

| l:ormaggi
Biologici di pecora a latte crudo,
serviti con marmellate di frutta di Cinciano

€ 12,00

ANTIFASTI

E)accalé, Fomodoro, melone e lime

Crudo di Bacca]z‘a con Panzane”a di Pomodoro, melone e lime

€ 13,00

Chianina, T imo e | abasco

Battuta di Chiam’na al colte”o) timo, tabasco e le nostre salse

€ 14,00

Follo e verdure

]nsalata di POHO ruspante, con giarc}inicra diverdure

€ 1%.00

Burrata, {:agiolini e noccioline
Purrata affumicata,
Fagiolini ad insalata e noccioline

€ 12,00



FPRIMI

Verdure e semenze
Fassa’co diverdure, [T vo di Cinciano e semi tostati

€ 10,00

Camaroli, Pomodoro e Parmigiano reggiano

Risotto mantecato all’ VO di Cinciano,

con Pomodoro Bio dellitorale T oscano, e fonduta al Parmigiano reggiano

€ 13,00

Ravioli, melanzane e cipo“otto

Ravioli alle erbe, con melanzane arrostite, rucola e cipo”otto

€ 14,00

Fcnncttc, Piscﬂi, bufala e Porchctta
FPennette artigiarxa!i digrano Cappe”i, crema di Pisclli,
bufala stracciata e Porchetta del Casentino

€ 12,00

SECONDI

Baccalé, zucchine, salvia a zenzero

T rancio di baccala in olio cottura 62° zucchine marinate, salvia e zenzero

€ 18,00

Manzo, taccole e Pomodorf

Controﬁlctto di Manzo grig]iato, taccole e Pomoclori arrosto
€ 18,00

Coniglio, birra e Pcpcroni
“oniglio arrostito alla birra scura con peperoni
Conig pep

€ 18,00

Maialc, grcmolacla e patate
Tag!iata di maiale del casentino con gremolada ed insalata di patate

€ 18,00



DOLCI

Vin Santo e Cantucci

(Creme brule al Vin Santo di Cinciano con il nostro gclato al cantucci
€ 7,00
Yogurt, mango ¢ mandorle
Semhcreddo allo yogurt, salsa al mango e croccante alle mandorle
€ 8,00
Te Matcha, rso e sesamo nero
(Crema di te Matcha, biscotto al riso e gc]ato al sesamo nero
€ 8,00
f:rutta e mandorle
]:rutta sciroppata, crumbles alle mandorle e sorbetto i frutta
€ 8,00
l Cantuaci edil \/in Santo
(_antucci artigiana]i con farine macinate a Pietra
senviti con il Vin Santo di Cinciano

€ 6,00



