(n desiderio realizzato
Osteria
Upnoe (Uno Due Sei

11 2 6

Vino, olio e tutti i Prodotti chelaterradi Cinciano generae Producq
sono oggi tradotti in Piatti Contemporanei, dal carattere unico.
Alber’co e Sara
riescono a coniugare il gusto del buono con Parte e la tradizione

che contradc{istingue la [Tattoria di Cinciano.

Quanto si propone
Al OSTEKRIA T 126,

e qualcosa chevaal dila dei Piaceri della tavola.
Si vuol dar corpo ad un emozione complessa da descrivere,
ma che Prende vita appena accolti con semplice c]eganza dalla nostra
Giioia
e ci si accomoda alla nostra tavola, in una cornice magjca com’e que”a

della [Tattoria di Cinciano.



‘Uno(Uno Due Sei¢

Cucina T radizionale

Contcmporanca

Mettiamo sempre amore ¢ Passione in que”o che facciamo ogni
giorno
SClczioniamo Pcrsonalmcnte Prodotti Frcschi, difiliera e bio!ogici,
Por’ciamo avanti il Pensiero e la nostra filosofia di cucina sana.
| anostra espericnza Progessionale ci ha portato ad utilizzare
nuove tecniche di cottura e conservazione per preservare ed
esaltare

e caratteristiche organolettiche di un Prodotto sano e gcnuino.

]rs conformita con quanto Previsto dal Reg‘ CEE 1169/201 1,
la informiamo che nei Piatti del nostro menu
Potrcbbero essere Presenti tutti gli a”ergeni.
| _ainvitiamo pertanto, Prima difare il suo ordine a comunicarci
eventuali a”crgie o intolleranze

al fine di risPon&ere al meg]io alle sue esigcnze.

s disponibilc, su sua richiesta,

Pelenco dei Piatti con relativi a”crgcni contenuti



MENU DEGUSTAZIONE

Su richiesta con variazione \/egetariana e Giluten [ree

l_jngua, rape e acciughc
| esso di| ingua divitello, giardiniera di rape e acciughe
o & P o

Riso, cavolo nero, cinta e bcrgamotto

Camaro]i ‘KRiserva’ mantecato all’ VO di Cinciano,

con cavolo nero, lardo di Cintae bergamotto

Baccala, broccoli, mandore e lamPom'

T rancio di baccalé, broccoli, mandorle bruciate e lamponi

Vin Santo e Cantucci

(Creme brule al \/in Santo di Cinciano, con il nostro gelato al cantucci

|_a Fattoria di Cinciano in Abbinamento

(Cinciano Pianco
Cinciano (otifredo Kosé
(Cinciano Cl‘nianti C]assico

Vin Santo di Cinciano

| a divisione del Menu degustazione per uno o pitt componenti del tavolo,

ha un supplemento di € 20.00 per persona o € 6.00 per ogni singola portata



“| CLASSICI

| Salumi
artigianali e di Suino Grigio
€ 12,00

“| a Fiorentina”

servita con le nostre Patate al sale grosso e rosmarino

€450 g

| ]:ormaggi
biologici di pecora a latte crudo,

serviti con marmellate di frutta di Cinciano

€ 12,00

ANTIFAST]

Lingua, rape e acciughc
Lesso di Lingua di vite”o, giardiniera di rape acciughe
€ 12,00

Chianina, Chianti Classico e maionese
Carpaccio di manzo marinato nel (hianti Classico,
vinacce e maionese al pepe rosa

€ 14,00

UOVO alla carbonara
T uorlo marinato, spuma al cacioe pepe
e guanciale croccante

€ 13,00

]:ormaggio di pecora, zucca e Funghi
Stracchino stagionato a latte crudo,
grigliato e servito con purca dizucca e Fung}wi sott'olio

€ i4.00



PRIMI

f:agioli, ciPolla e Parmigiano
Crema di borlotti, ciPo”a di Certaldo cotta sotto la cenere

e bucce di Parmigiano arrostito

€ 13,00

Riso, cavolo nero, cinta e bcrgamotto

(_arnaroli ‘Riserva’ mantecato all’ E\/O di Cinciano,

con cavolo nero, lardo di Cinta e bergamotto

€ 14,00

Fasta {:rcsca, agnc"o e carciofi
T renette fatte in casa di grano caPPe”i,

con sugo di agne”o, porro e carciofi
€ 14,00
Pane, triPPa e cime di rapa
Lasagnctta croccante di pane sciocco,

triPPa al sugo e cime di rapa ajo e Peperoncino

€ 14,00



SECONDI

Baccala, broccoli, mandore e lamPoni

T rancio di baccala, broccoli, mandorle bruciate e !amponi

€ 18,00

Fagiano, Puntarcﬂc e frutta secca
I Fagiano dc”’agrico]a (Cresta Rossa

in doPPia cottura, frutta secca e Pur\tare”c

€ 22,00

Maialino, scarola, albicocche
Maialino da latte del (Casentino: trancio e {:egate”o,

con scarola stufata e albicocche Passite

€ 18,00

Ccci, patate e verdure
Hamburger dicecie Patate

con verdure croccanti e cialda di Parmigiano

€ 18,00



DOLCI

Vin Santo e Cantucci

(reme brulé al Vin Santo di Cinciano con il nostro gclato al cantucci

€ 7,00

Z_uPPa ]nglcsc

Composizionc di pan di spagna, crema, cioccolato ed alchermes
€ 8,00
Carotc, mandorle e timo
T orta di carote e mandorle con gelato al timo

€ 8,00

Dolce Clinciano

Budino al fondente, gclato allT vo di Cinciano e salsa alluva

€ 8,00

] Cantuaci edil Vin Santo

(_antucci artigianali con farine macinate a Pietra serviti con il nostro vin santo

€ 6,00



