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L'olivo, segno di rigenerazione e pace, disegna
queste colline insieme ai vigneti.

Qui Frantoio, Moraiolo, Leccino e Correggiolo si
uniscono per creare un paesaggio unico come il
sapore dell olio che si estrae dai loro frutti.

Le olive sono raccolte a mano da Ottobre a
Novembre e lavorate con perizia tutta artigianale
dal frantoiano che armonizza due diverse selezioni
di olio.

cinciano

olio ex lravergine
Jd7 oliva cinciano

olio extraver,

i . verqgine

Ofio di ofiva di mtefyn‘n superiore S gine

ottenuto direttamente dalle olive ¢ unicamente il
‘mediante procedimenti meccanici

Extra Virgin Olive Ol - Superior category ofive oil

sbtimed dircctly fro olives and solely
by mechanical means.
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Dolce e delicato, con i riflessi dell’oro, profumi di
pinoli e mandorle e un gusto rotondo, pieno e fine
insieme.
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